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DÉJEUNER S5

Du lun. 27 JUILLET AU 02 AOÛT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE 

CORDON BLEU

POÊLÉE D’ANTAN

CANTAL JEUNE FROMAGE LOCAL TARTARE GOUDA FAISSELLE

FRUITS COMPOTE FRUITS LINGOT CRÉOLE

LES MENUS PROPOSÉS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SUIVANT LES DISPONIBILITÉS FOURNISSEURS 

CHAMPIGNONS 
AUX FINES 

HERBES

JAMBON BLANC 
BEURRE

SALADE 
LIBANAISE

MÉLI MÉLO DE 
TOMATES 
CERISES

TARTE AUX TROIS 
FROMAGES

CAROTTES 
RÂPÉES

SAMOUSSAS AUX 
LÉGUMES 

LASAGNES AUX  
LÉGUMES PESTO

GALETTE QUINOA 
TOMATE

PALETTE À LA 
PROVENÇALE

FILET DE POULET  
AUX 

CHAMPIGNONS

PAVÉ DE SAUMON 
AU BEURRE 

BLANC

SAUTÉ DE PORC 
AU MIEL ET AU 

SOJA

PETITS POIS 
CAROTTES

PURÉE DE 
COURGETTE ET 

CHAMPIGNONS DE 
PARIS

TRIO DE 
BOULGOUR ET 

QUINOA

POÊLÉE 
LYONNAISE

JULIENNE DE 
LÉGUMES

YAOURT BIO 
LOCAL AUX 

FRUITS

FROMAGE 
CHÈVRE LOCAL

CRÈME DESSERT 
BIO LOCALE À LA 

VANILLE

TARTE AUX 
PRUNES

CRÈME À LA  
PISTACHE
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