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DÉJEUNER S2

Du lun. 07 AU 13 AVRIL

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE 

WRAP THON

TRIPES

RISOTTO

COMTÉ CANTAL

FRUITS LITCHI SIROP

SALADE 
CHAMPIGNONS 
À LA GRECQUE

TERRINE 
FORESTIÈRE

SALADE 
LENTILLES

CRÊPE 
CHAMPIGNONS

SALADE 
COMPOSÉE

FEUILLETÉ 
LÉGUME

CANNELLONIS 
BOLOGNAISE

FEUILLETÉ 
VÉGÉ

CHIPOLATAS 
SEL GUÉRANDE 

VPF  / 
MERGUEZ

PANÉ 
CÉRÉALES

RÔTI DINDE 
FARCI

SAUTÉ DE VEAU 
VVF 

PROVENÇAL

ÉPINARDS 
HACHÉS 
+CRÈME 

FRAÎCHE POT

POÊLÉE 
SARLADAISE

POÊLÉE DE  
CUCURBITACÉ

S

 CHOUX FLEUR 
SAUCE 

MORNAY

POÊLÉE 
LÉGUMES 

FÉCULENTS  

FROMAGE 
BLANC BATTU 

LOCAL

FOURME 
D’AMBERT

PETITS 
SUISSES

YAOURT 
CITRON

PETIT MOULE 
AIL ET FINES 

HERBES

CRÈME VANILLE 
TÉTAZ

LIÉGEOIS 
CHOCOLAT

COMPOTE 
POMMES 
CASSIS

MINIS BEIGNETS 
CHOCOLAT

TARTE AUX 
POMMES

LES MENUS PROPOSÉS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER SUIVANT LES DISPONIBILITÉS 
FOURNISSEURS 
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